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Gnocchi-Spargel Blech mit

Personen:

Krauterseitlingen ‘
~ 5009 pfannenfertige

( I Gnocehi

2509 Krauterseitlinge
| rote 2wiebel
5009 grinen Spargel
-2 EL OL
Salz & Pfeffer
| Knoblauchzehe

Yo Packung Sauce

Hollandaise

Etwa 1009 geriebenen Kdse
2ubereitung:

o Kréuterseitlinge, Spargel und 2wiebel klein schneiden.

o 2usammen mit den Gnocchi auf ein Backblech
geben. Mit Ol einsprihen oder betraufeln. Mit
Knoblauch (gepresst), Salz und Pfeffer wiirzen.

o 20 Minuten bei 200 Grad Umluft in den Backofen.
Dann einmal qut vermengen und die Sauce
Hollandaise und den Kdse dariber verteilen. Nochmal
10 Minuten backen.

o Guten Appetit!
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